
 
 

 

2. Oktober - 3. Oktober 2025 

 

  

TAGESMENÜ 1  Karotten-Ingwer Suppe 

   

 

  *** 

 

  Caprino Ravioli 

  Blutorange | Pistazie | Nuss Butter 

 

  19.00 
 

 

 TAGESMENÜ 2 Karotten-Ingwer Suppe 

 

  *** 

 

  Lachs-Dorsch Involtini 

  Dillrahmsauce | Peperonata 

  Salzkartoffel 

 
  23.00 
 

 

 

 CHEF’S Brasato di Manzo 

  CHOICE Rindsschmorbraten | Rotweinjus 

   Kartoffelstock | Karotten 

 

  35.00 
 

 

 

 

 

Weinempfehlung Etna Rosso DOC, 2020 10cl 9.90 

  Barone di Villagrande | Sicilia | Italia 

  Nerello Mascalese 
 

 

 

 

 

 

Allergene: Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren Sie unsere Mitarbeiter. 

Preise in CHF inkl.  8.1% MwSt.  

https://www.casapappagallo.it/ricette/petto-di-pollo-alla-mediterranea
https://www.casapappagallo.it/ricette/petto-di-pollo-alla-mediterranea


 

 
 

30. September – 3. Oktober 2025 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 CHEF’S Brasato di Manzo 

  CHOICE Rindsschmorbraten | Rotweinjus 

   Kartoffelstock | Karotten 

 

  35.00 
 

 

 

 

 

 

DOLCI Mini Dessert pro-Stück 5.00 

 Panna Cotta | Quitten Coulis 

 Tiramisu 

 Apfel-Waldbeer Crumble 

 Cheesecake | Caramelsauce 

 

 

 Affogato al caffè 7.00 

 Espresso | Vanilleglace 

 

 

 Gelati Preis/Kugel 4.50 

 Kaffee | Schokolade 

 Vanille | Natur-Joghurt 

 

 

 Sorbetto Preis/Kugel 4.50 

 Zitrone | Himbeere | Aprikose 
 

 

 

 

 

 

 

 

Allergene: Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren Sie unsere Mitarbeiter. 

Preise in CHF inkl.  8.1% MwSt. 


